
An�i��s��
Bruschette con pomodoro fresco, aglione
della Valdichiana e pecorino, bruschetta
lardo di conca e fagioli cannellini (1 - 7)

€ 8,00

Uovo a 64°, spuma di patate e Tartufo
Nero Uncinato (3)

€ 12,00

Melanzana al forno, caprino fresco e
speck affumicato con legno di faggio (7)

€ 10,00

Mozzarella di Bufala tiepida, pomodori
Pachino al forno e prosciutto crudo (7)

€ 12,00

Gratin di radicchio Treviso, zucca, tomino
e nocciole (7 - 8)

€ 11,50

Insalata di finocchi, sedano, mele e noci
caramellate (8 - 9)

€ 8,50

Arepa di mais bianco, guacamole e
polpo fritto (14)

€ 13,00

Verza croccante, cipolla di tropea in
agrodolce e aringa affumicata (4 - 12)

€ 12,00



Pri�� pi����
Zuppa dell’oste (chiedere al personale allergeni)

€ 9,00

Maccheroncini, rosmarino, ceci e
guanciale (1 - 3)

€ 10,00

Casereccia di farina di farro con ragù
bianco di coniglio (1 - 9 - 12)

€ 12,00

Canederlotti porcini e tartufo nero
invernale con fonduta di Fior di Primiero
(1 - 3 - 7)

€ 12,50

Ravioli cacio e pepe con pesto di cavolo
nero (1 - 3 - 7)

€ 13,00

Gnocchi al nero di seppia, capesante e
burrata affumicata (1 -3 - 7 - 14)

€ 13,50

Spaghetti trafilati al peperoncino,
Aglione della Valdichiana, vongole veraci
e Pachino (1 - 14 )

€ 12,50



Sec���� pi����
Galletto alla griglia con patate fritte

€ 16,00

Asado de Costilla, salsa Chimichurri e
patate alla griglia

€ 20,00

Coniglio al forno, olive, timo e patate

€ 16,50

Filetto di manzo alla Rossini (Foie gras,
tartufo Uncinato e salsa al Porto) (12)

€ 26,00

Ossobuco di Cervo brasato al Pinot Nero
con polenta

€ 17,50

Carrè di Cinghiale a cottura lenta con
Humus di castagne (1)

€ 20,00

Lucioperca, vellutata di melanzana
bruciata e scarola

€ 18,00



Con���n�
Patate al forno

€ 5.00

Erbette saltata con acciughe e aglione
Valdichiana

€ 7.00

Insalata mista

€ 6.00

Cavolo cappuccio con pancetta rosolata
all’ aceto di vino (12)

€ 6.00

Insalata rossa, arance e melagrana

€ 7.00



Dol��
Semifreddo con spezie e pepe verde,
salsa di pere e biscotto salato (1 - 3 - 7 - 8)

€ 6.00

Tiramisù dell’ Osteria (1 – 3 - 7 - 8)

€ 7,00

Torta al cioccolato cremoso, passion fruit
e sorbetto al mandarino (1 - 3 - 7)

€ 7.00

Panna cotta al caffè d’orzo con noci
caramellate e Dolcelatte (7 - 18)

€ 6.00

Nuvola di mascarpone croccante al
cioccolato e amarene (1 - 7 - 8)

€ 7,00

Pera cotta nel vino rosso e gelato alla
vaniglia (7 - 12)

€ 5,50



Tab���� Al�e�g���
Gentile ospite, se soffri di allergie o intolleranze alimentari,
segnalalo al nostro personale che saprà metterti in
condizioni di evitare i generi che contengono prodotti ai
quali sei allergico o intollerante.


