
   

 
 

Antipasti 

Bruschette con pomodoro fresco, 
pecorino e lardo di Patanegra (1 - 7) 

€ 6.00 

Panzanella, pane toscano croccante e 
fior di latte (1 - 7) 

€ 9.00 

Selezione di salumi & formaggi 
€ 10.00 

Battuto di manzo, gallette di granturco 
di storo, capperi e olive leccino (10) 

€ 14.00 

Uovo cotto a 64°, erbe di campo e petto 
d’oca affumicato (3) 

€ 8.00 

Tartare di melone con stracciatella di 
burrata e polpo croccante (1 - 7 - 14) 

€ 11.00 

Trota salmonata affumicata su 
misticanza, vinaigrette di lamponi e 
finferli (10) 

€ 10.00 

 

 

 



   

 
 

Primi piatti 

Zuppa dell’oste (chiedere al personale gli 
allergeni) 

€ 9.00 

Gnocchi di patate alle erbe aromatiche 
con salsa di gamberi e coda di rospo (1 - 2 
-3 - 4 - 7) 

€ 12.00 

Tortelli di melanzana con pomodori 
Pachino e robiola (1 - 3 - 7) 

€ 11.00 

Tris di canederli, fonduta di Trentingrana 
e burro fuso (1- 3 - 7) 

€ 9.00 

Maccheroni al pettine con ragù di 
manzo al Sangiovese (1 - 3 - 12) 

€ 11.00 

Tagliolini all’ortica saltati con finferli 
freschi (1 – 3) 

€ 10.00 

Pici all’Aglione D.O.P. della Val di Chiana 
(1) 

€ 10.00 

 

 

 



   

 
 

 

Secondi piatti 

Galletto grigliato, patate saltate con 
pancetta e cipolla 

€ 16.00  

Tagliata di petto d’anatra e gratin di 
patate e porcini (3) 

€ 18.00  

Dal cortile al tegame… (chiedere al personale 
gli allergeni) 

€ 15.00 

Filetto di manzo in crosta di cacio e pepe 
(1 – 7) 

€ 25.00 

Carrè di agnello cotto a bassa 
temperatura con burro al ginepro e 
menta (1 – 3 – 7) 

€ 18.00 

Filetti di spigola, salsa di peperone rosso 
arrosto e patate all’olio Evo del Garda    
€ 20.00 

Salmerino Alpino dorato al mais e 
parmigiana di zucchine (7) 

€ 18.00 

 

 



   

 
 

 

Contorni 

Patate al forno 

€ 5.00  

Verdura cotta al vapore  
€ 5.00  

Insalata mista 

€ 5.00 

Cavolo cappuccio con pancetta rosolata 
e aceto di mele 

€ 5.00 

Misticanza di valeriana e rucola, pere e 
pecorino di Pienza 

€ 6.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

 
 

 

Dolci 

Semifreddo alla vaniglia e cioccolato con 
fichi al balsamico (3 – 7 - 12) 

€ 6.00  

Tiramisù scomposto (1 – 3 - 7 - 8) 

€ 6.00  

Nuvola e cantucci  
(1 – 3 – 7 - 8 - 12) 

€ 6.00 

Tortino di farina di polenta, salsa di 
albicocche e gelato al Trentingrana 
(3 – 7 - 8) 

€ 6.00 

Panna cotta al basilico con caramello 
salato e frutti di bosco (3 - 7 - 12) 

€ 6.00 

 

 

 

 

 

 

 



   

 
 

 

Tabella Allergeni 
Gentile ospite, se soffri di allergie o intolleranze alimentari, 
segnalalo al nostro personale che saprà metterti in 
condizioni di evitare i generi che contengono prodotti ai 
quali sei allergico o intollerante. 

 
 

 

 

 


