
  
 

 
 

Antipasti 

Insalata foglia verde, champignon e 
asparagi  
€ 8.00 

Vellutata di patate, uovo cotto a bassa 
temperatura, pancetta al tartufo nero e 
pecorino (3 - 7) 

€ 13.00 

Carpaccio di vitello (c.b.t.), insalatina, 
Trentingrana e vinaigrette di rapanelli    
(7 - 10 - 12) 

€ 11.00 

Battuta di manzo con ricotta di Bufala e 
pistacchi (7 – 8 - 10) 

€ 14.00 

Selezione di salumi e formaggi  
€ 10.00 

Flan di erbe di campo, pesto di 
pomodoro Datterino e code di gambero 
(2 – 7 - 13) 

€ 11.00 

Zuppetta di polenta e moscardini in 
umido (4 – 7 - 14) 

€ 10.00 

 

 



  
 

 
 

Primi piatti 

Zuppa dell’oste (chiedere al personale allergeni) 

€ 9.00 

Bigoli al torchio con ragù di Asino (1 - 3 - 9) 

€ 10.00 

Gnocchi di patate ed erbette aromatiche 
saltati con ragù di Coniglio (1 – 3 - 9) 

€ 11.00 

Tortelli ripieni di cacio e pepe, salsa di 
pere e ristretto di vino rosso (1 – 3 – 7 - 12) 

€ 11.00 

Tris di canederli, fonduta di Trentingrana 
e burro fuso (1 – 3 – 7) 

€ 10.00 

Maccheroncini al pettine con crema di 
patate, zafferano, vongole e limone (1 – 3 - 
14) 

€ 12.00 

Tagliolini al nero di seppia, calamari, 
asparagi e pachino (1 – 3 - 14) 

€ 13.00 

 

 

 

 



  
 

 
 

Secondi piatti 
Anatra al forno con patate 

€ 15.00 

Peposo di manzo del “Brunelleschi” e 
polenta di patate (1 – 12) 

€ 16.00 

Tagliata di cervo cotta a bassa 
temperatura con pepe verde e rosmarino 
(1 – 3 – 7) 

€ 18.00 

Nocetta di agnello cotta a bassa 
temperatura con cicoria e scalogni in 
agrodolce (1 – 12) 

€ 20.00 

Filetto di manzo in crosta di Trentingrana 
con patate e porcini (1 –7) 

€ 26.00 

Filetto di persico con spinaci, pomodorini 
pachino e gamberi (1 – 2 - 8) 

€ 20.00 

Polpo rosolato con verdure, olive 
taggiasche e burrata (7 - 4) 

 € 19.00 

 

 

 



  
 

 
 

Contorni 

Patate al forno 

€ 5.00  

Fagioli borlotti in “Bronzon” 

€ 5.00  

Insalata mista 

€ 5.00 

Cavolo cappuccio con pancetta rosolata 
e aceto balsamico 

€ 5.00 

Valeriana pere e pecorino 

€ 6.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

 
 

Dolci 

Tiramisù scomposto (1 – 3 – 7) 

€ 6.00  

Nuvola di mascarpone, zabaione al 
Moscato e cantucci (1 – 3 – 7 – 8 - 12) 

€ 6.00  

Tortino di nocciole, salame al cioccolato 
e gelato alla vaniglia 
(1 – 3 – 7 - 8) 

€ 6.00 

Crostatina con mele caramellate, spuma 
di ricotta e composta di mirtillo rosso       
(1 - 3 – 7) 

€ 6.00 

Mousse di cioccolato bianco, Passion 
Fruit, croccante alle mandorle e piccoli 
frutti (1 - 3 – 7 - 8) 

€ 6.00 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

 
 

 

Tabella Allergeni 
Gentile ospite, se soffri di allergie o intolleranze alimentari, 
segnalalo al nostro personale che saprà metterti in 
condizioni di evitare i generi che contengono prodotti ai 
quali sei allergico o intollerante. 

 
 

 

 

 


